RESTAURANTE

TERRAZAS ieni

BOTANA

Queso panelaala S 95
plancha

Conguarnicionde guacamole

pico de gallo y aceitunas.

Queso fundido con $120
chorizo

Mezcla de selectos quesos,
fundidos 'y sazonados con
mantequilla al ajo, acompanado

de chorizo asado, tortillas vy
trozos de pan artesanal.

Guacamole S 95
Acompanado de pico de gallo

y totopos.

Chicharrén de rib eye $215
Acompanado de papa paja,
guacamole, tortillas y salsa.

Bufalitas $180
Banadas en nuestra salsa

especial red hot, bastones de

verdura 'y aderezo Dblue

cheese.

Tiradito de atun $105
viethamita

Lonchas deatun maceradas con

salsa vietnamita, acompanado

de aguacateyaderezo chipotle.
Chicharrén de atun $150

Sobre cama de cebolla curtida
al chiltepin, cubitos de atun
sofritos de aceite, servido en
molcajete acompanado de
tortillas y guarnicién de curlys
de repollo fileteado.

Chicharron de pescado new

Tiritas de tilapia cubiertas de
sazonador cajun vy fritas, con
guarnicion de guacamole,
repollo, tortillas, salsa picante y
aderezo chipotle.

French fries parmesan
butter

Papas a |a francesa
espolvoreadas con parmesano,
ajo y perejil con bano de
mantequilla y acompanadas
de alioli.

Tabla de prosciutto y
aceitunas

120 g. Prosciutto, acompanado
de aceitunas vy baguette
artesanal de la casa.

Tabla de quesos mixtos

Seleccion de quesos
chihuahua, panela, mozzarella
y manchego nacional,

acompanados de aceitunas vy
pan artesanal.

Aceitunas rasuradas

Aceitunas rellenas en salsa
rasurada negra con cebolla y
cilantro.

Boneless

Freidos y en bano de salsa red
hot de la casa, acompanados
de papas a la francesa.

S 165

$165

$155

$140




ENSALADAS Y SOPAS

Ensalada S115

mediterraneo

Comistrajo de lechugas
mixtas, manzana, fresa,
frambuesa, arandanos,
queso de cabra, y nuez
garapinada, aderezada
convinagretade vino blanco.

Ensalada de atdn en
costra

$150

Lingote de atun sellado,
sobre brotes de lechuga vy
espinaca, tomate cherry,
guindilla y pepino, con
aderezo Thail.

Sopa de tortilla Colinas S 85

La ya tradicional sopa de
tortilla esta vez mejorada vy
con trocitos de chicharrdén de
cerdo.

Ensalada César con
pollo a la parrilla

Tradicional mezcla de
lechugas con tomate cherry vy
cubitos de pechuga de pollo
a la parrilla, espolvoreada de
parmesano y crotones al ajo.

Caldo tlalpeno

Caldo de pollo rojo con

verduras acompanado de
guarnicion de aguacate,
queso y chipotle.

Puchero de res

Maxi caldo de res con tuétano,
verduras, arroz, tortillas, salsa y
verdura picada.

Puchero de res especial

Maxi caldo de res con tuétano,
verduras, arroz, tortillas, salsa y
verdura picada con refritos y

120g. De rajas de queso panela.

TACOS Y TOSTADAS

Tacos de rib eye $210

Asado a la parrilla, con orden
de 4 tortillas de maiz, harina
o mixtas, acompanados de
refritos, guacamole y salsa
picante.

Tacos de carne asada S120

Carne asada con orden de 4
tortillas de maiz, harina o
mixtas, acompanados de
guacamole, refritos y salsa
picante.

Taco de costilla de cerdo/ S 55

Sobre doble tortilla de maiz
amarillo, relleno de costilla
rostizada de cerdo al estilo
Colinas, con guarnicién de
salsa verde cruda, cebolla vy
cilantro y una embarrada de
guacamole.

Taco de camaron Colinas S 55

(El Gobe)

Camardon guisado con tocino y
mantequilla, gratinado con
queso chihuahua 'y con
guarnicion de repollo, aderezo
chipotle y Xnipec.

Taco de camaron
capeado

Tostada de camaron new

Especial camardon en aderezo
de atun y chipotle, sobre base
de pepino y tostada
deshidratada, acompanada de
aguacate y Xnipec.

new
Tostada de ceviche Colinas

estilo
tostada

Ceviche de
peruano
deshidratada aderezo
chipotle, acompanada de
aguacate y Xnipec.

tilapia
sobre

Montadito de salméon #&W
ahumado

Croton de pan artesanal, con
cubierta de queso cremoso al
eneldo, con loncha de salmdn
ahumado, aceituna y cebollin.

S 45

S 45



HAMBURGUESAS Y PIZZAS

$145

Hamburguesa especial

de sirloin

Hecha de 100% sirloin vy
cocinada a la parrilla, rellena
de queso chihuahua,
acompanada de jamon,
queso, tocino, chilacas

asados y aderezo de la casa
en pan artesanal.

Hamburguesa Angus

8 o0z. De carne Angus a la
parrilla cubierta de queso
chihuahua, lechuga, tomate y
cebolla en pan artesanal con
aderezo de la casa vy
acompanada de papas fritas.

Ketoburger Angus

8 o0z. De carne Angus a la
parrilla, lechuga, tomate

cebolla entre hojas de lechuga
con aderezo de la casa vy

acompanada de bastones de
apio.

Hamburguesa aloha paina

Carne Angus acompanada de
jamoén, queso y pifia asada en
pan artesanal y papas fritas.

Pizza hawaiana o
pepperoni

Pan pizza a las finas hierbas,
salsa de tomate, mezcla de
selectos quesos chédar,
mozzarella y chihuahua.

Atropellado Colinas

Carne seca a la mexicana
banada con salsa
molcajeteada con piquines
asados vy tortillas de harina.

. oW
Tenderloin en salsa

Robert

Solomillo de res asado a la
parrilla, banado en salsa
Robert y con gf*]uarnicic')n de
esparragos salteados y papa
confitada al romero.

$145

$145

$145

S170

LSPECULES

$195

$280

Pizza Gourmet Colinas

Pan pizza artesanal a las finas
hierbas, salsa de tomate, mezcla
de quesos selectos, lonchas de
prosciutto y jalapeno toreado.

Pizza basilico e pomodoro

Pan pizza artesanal, salsa de
tomate, mozzarella fresco,
expresion triple de tomate y
hojas de albahaca fresca.

new

Pizza vegetariana

Pan pizza artesanal a las finas
hierbas, salsa de tomate, mezcla
de quesos selectos, morrdn,
calabaza, cebolla y espinaca.

Hamburguesa vegetarianaW

Carne plant based con

zanahoria, lechuga, pepinillos,
tomate aguacate en pan
artesanal acompanada de

papas tempura.

Fetuccini Alfredo

Pasta al dente envuelta de
salsa Alfredo con tocino,
jamon, parmesano y perejil
espolvoreado.

Fetuccini gamberi o

Pasta al dente, en salsa rosa,
acom_panada deﬂcamarones,
Reggiano, perejil y nuez.

$220

$200

$155

$120

$145



PESCADOS Y MARISCOS

Molcajete de pulpo
zarandeado

Zarandeado en la parrilla
sobre cama de repollo,
acompanado de guacamole,
pico de gallo cebolla
curtida al chiltepin.

Perfil de salmodn
noisette

Salmon sellado, con bano de
mantequilla de almendras
acompanado de salteado
verde de esparragos y broécoli
al olivo.

Filete de pescado a la
plancha, al ajillo o mojo
de ajo

Filete de tilapia a la plancha,
acompanado de ensaladilla
fresca y arroz blanco.

$250

$115

Sashimi Tuna Thai

de atun importado,
aderezadas con salsa Thai,
tallo de cebolla cambray,
guindilla acompanado de
tostadas deshidratadas.

Lonchas

Camarones tempura #Z&W

Camarones Terrazas #&w

Ceviche peruano new

Colinas

Aguachile de callo 2w

de hacha

Aguachile de camarén #&W

GRILL

Parrillada Terrazas

Rib eye o arrachera,
salchicha, chistorra y pechuga
de pollo, acompanada de
guacamole, refritos, salsas vy
tortillas.

Rib eye 300 g.

Calidad selected, asado a la
parrilla, acompanado de
refritos, guacamole, tortillas vy
salsa.

Rib eye 500 g. #&W
Acompanado de cebolla

asada, toreados, salsay
tortillas.

Cowboy 500 g. #&¥

Con guarnicién de cebolla
asada, toreados, salsay
tortillas.

new

Tomahawk

Con guarnicién de cebolla
asada, toreados, salsay
tortillas.

$285

$195

$350

$350

$950

Arrachera 300 g. new

Acompanada de guacamole,
refritos, cebolla asada,
toreados, salsa y tortillas.

Pechuga de pollo
a la parrilla

Fresca natural, asada en el
grill y acompanada de vegetales
al vapor o ensaladilla mixta y
arroz blanco.

Costillas BBQ

Ya famosas por su inigualable
sabor, acompanadas de papas a
la francesa y banadas en salsa
BBQ de la casa.

$290

$115

$215




GUARNICIONES DEL GRILL

new

Papa confitada S 35

Papa en rodajas y confitada
en aceite de oliva y romero.

new
Papa al horno y cebollin

Papa rostizada al horno,
aderezada con crema cebollin.

Papas a la francesa

250 g. De papas a la francesa
acompanada de aderezos vy
pico de gallo.

POSTRES

Cheese cake con
Zarzamoras

S 65

Flan Colinas S 65

Creme brulée S 65

‘e;—"*—
———

, new
Mixto de verduras crocante

Verduras mixtas, salteadas en
aceite de oliva y sazonador de
la casa.

new

Esparragos en mantequilla
de almendras

Brownie con pistachosy new

crema de caramelo y café

new

Flamed lemon cake

S 35

S 55

S 65

S 65



GEBIOAS

REFRESCOS

Refresco botella 355 ml.

Limonada natural

Limonada mineral

Limonada pepino, fresa,

mango, tamarindo o jamaica

WHISKYS

Buchanan’s
Buchanan’s 18
Johnnie Walker

Johnnie Walker
Black

Macallan 12
Chivas
Chivas 18

RON

Appleton especial
Appleton estate
Appleton white
Matusalem clasico
Matusalem platino
Bacardi blanco
Bacardi anejo

Zacapa

CERVEZA

S Nacional / Importada S 30
SR Cubeta 5 pz. $125
S 24 NANTYIERINYA $250

S 45

TEQUILA

Dobel diamante S 95
Don Julio 70 $135
Don Julio reposado S 80
K1 Tradicional S 60

SIEEEN Maestro Tequilero S 80
$ 95 reposado

Maestro Tequilero S 70

5110 blanco

$205
S 80
$190

MEZCAL

Montelobos S 80
400 conejos S 58
Amores S 80

CONAC

S 48
S 48
S 48
S48
S 48

S 50
$ 48 ECIEKCREXEEE S70

Martell S115

VINO TINTO

S 85



MIKELEADOS

Mezcalina, fresa, tamarindo, $75  Apperol Spritz $85
mango O jamaica

Carajillo S75
Terrazas Gin red $110

Margarita fresa, tamarindo, § 75

VOUTELES

con alcohol sin alcohol
Mangocha 16 oz S 68 S 48
Mangocha 32 oz S 90 S70
Pifia colada S 63 S 48
Fresada S 68

Vampiro S 68

HORARIO

Lunes a sabado

13:00 a 02:00 horas

CLUB
> DEPORTIVO

COLINAS



